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Zona gastronémica

Z3HADCIO

Ca Na Toneta es una opcidn inteligente,
probablemente de las més inteligentes
gastronémicamente hablando que podemos
encontrar en Mallorca

Maria trabaja una cocina que siente |

tierra y convierle 1a suculencia en norma.
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Cocina sensata
en... Ca Na Toneta

Situadn en una callgjusla del corazon
de Caimarl, sorprende que desde [a catle
no e divise ningin cartel. La casa de las
hermanas Solivellas es tan sencilla que en-
ranta, fan encantadora que ambelesa. Marla
y Tesesa apuestan por (os alimentos locales
de calidad, Visitar su coqueta fonda recon-
forta cuerpe y alma; el primero porgue

-apradece la pureza de los ingredientes, la
faliz naturaleza del producto hien tratado
desde |a cuna, va que Maria trabaja riguro-
samente la despensa de temporada y es es-
fricta con [a procedencia de los ingredien-
les, casi exclusivamente ecolégicos. Y el
alma, porgus en esta &poca que nos ha to-
cado vivir, las personas de convicciones
fue 56 POSICIONAN ¥ FIOYBCEN, Y GUentan v
fransmiten utilizando [a fuerza de |3 pasion
para inteniar cambiar el mundo, no pueden
menas que fascinar al simple de los mora-
les,

Ellas piden trangperencia i o hacen in-
vitarde & |a reflexion desde carda detalle de
50 resiaurante, De la conina dé 183 herma-
nias Solivellas destacaria sobretada su sin-
ceridad. Se enfrentan al comensal sin mas-
caras ni artificios. Mo persiguen grandes
aspiraciones, a pesar de que sus platos Bs-
tan muy por encima de 12 media del grueso
e establecimienios de la geogralia insular.

Sy cocing, mallorguing depurada, imta
al comensal a encontrarse con sabores niti-
dos, claros. Es Mhnegable que Marfa, aun-
que autodidacta, tiens una nabilidad espe-
clal para coger los contrapuntos sapidas v
Ins puntos de coceidn.

Esta temporada cfrece un mend dnico
fe recambio semanal que s compone de
cinco entragas: aperitivo, que suele ser un
caldito o crema calient, enirante, normal-
mente una de sus cocas, pescado, came y
pastre, El pracio o5 dz 26 euros (bebidas

MENU UNICO POR EL
PRECIO DE 26 EUROS

aparte}. En mi (lima visita, ¢l festin arran-
of con unas adiciivas y salvajes aceitunas
[ue macera virtuosamente |a madre de las
chicas, Unas rahalitas da jonguillo dieran
pas a la primera sorpresa; Pan Guit, don-
de Marfa clejé claro una vez mas que elld es
la reina plasmando excelsitud a traves de la
sencillez. La invitacion al deleite llegd de
mang de und de sus afamadas cocas, em-
blema del restaurante, &n esta ccasion de
cebolla caramelizada y bolets; de masa fina
2 inferesants mordedura, ligeramenta cru-
jiEnie, neneros en Linpezones, pero sobre-
toda, insuftantzments sabrosa. Sonerbia en
boca, A continuacitin unos salmonates de-
sespinados con alcachofa y salsa de man-
darina que volvieron & evidenciar ka intui-
cidn de Maria para hacer sucumbir a |08
palzdares més exigentes. Sansibilidad y ar-
monia fambién en la entrega de came, don-
de la costilla de porc negre y patata con e
dugeitn de salsa de alnariconues sec0s au-
gura el acercamisnto del fin de un festin
que no quiero que acabe (...} El semifrio
e mandarina con cuarto y helado de cho-
colate negre 58 convirtid en la guinda de
una comida memorable, de esas que so-
Breviven en gl tiempo, .

Permitanme que acabe, una temporada
s, destacando a Ca Ma Toneta entre mis
resiaurartes preleridos.

Si van a viditar k4 casa de [as hermanas
Solivellas, recuerden que sdlo abran 105
viernes, sabados ¢ domingas, por 1o que es
recomendable efectuar una resenva previa,
Teléfono: §71.515226, j0ue lo disfiutent

INES CALLE

Para anunciar su propuesta dirfjase a

comercial@mallorcaalacarta.info



