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“A ca meva sempre menjarem molt be, vaig tenir una
bona educacié del gust, i aixd queda gravat”.
Es curids com la familia r en el mon de
restaurac
“Fa quinze anys mumare i la meva germana llegiren
el re “Como agua para chocolate” i decidiren
que volien obrir un restaurant, sense cap tipus

la familia,

mateix temps va decidir que no era pla dedicar-se
va edat, a la restauracié. Jo
en aquells moments estava treballant en produccio
musical per Madrid i necessitava un canvi. Desitjava
un canvi professional. Sovint pensava que m'agradaria
una feina que pogués fer amb les mans i al mateix
temps que fos creativa.

professionalment, a

Un estiu que vaig tornar a Mallorca me vaig ficar dins
la cuina per ajudar, | me va encantar. Vaig anular un
contracte que tenia per Estats Units; ho vaig fer un 10
de setembre, un dia abans del atentat de les Torres”.

que

a cuinz

“Es fa realitat la meva idea cabdal de la gastronomia.
La cuina per mi és com la interpretacio del territori. La
cuina que m'interessa és la que esta completament
vinculada a la terra més proxima”
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Mi madre se quedé gratamente sorprendida pero al
mismo tiempo decidié que no era su plan dedicarse
onalmente, a su edad, a la restauracién. Yo en
aquellos momentos estaba trabajando en produccion
musical por Madrid y necesitaba un cambio. Deseaba
un cambio profesional. A menudo pensaba en que me
gustaria un trabajo que pudiera hacer con las manos
al mismo tiempo que fuera creativo. Un verano que
vi a Mallorca me meti en la cocina para ayudar, y
me encantd. Anulé un contrato que tenia por Estados
lo hice un 10 de septiembre, un dia antes del
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Se hace realidad mi propia idea de la gastronomia
La cocina para mi es como la interpretacion del
territorio. La cocina que me interesa es la que esta
completamente vinculada a la tierra mas proxima
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