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_ COMERY CONTAR

CA NA TONETA: UNA OPCION INTELIGENTE

Ca Na Toneta es una opcién inteligente, pro-
bablemente de las més in;eligemcs gastronomi-
camente hablando que podemos encontrar en
Mallorca.

Situado en una callejuela del corazén de Cai-
mari, sorprende que desde la calle no se divise
ningtin cartel. La casa de las hermanas Solive-
llas es tan sencilla que encanta, tan encantadora
que embelesa. Maria y Teresa apuestan por los
alimentos locales de calidad. Visitar su coque-
ta fonda reconforta cuerpo y alma; El primero
porque agradece la pureza de los ingredientes, la
feliz naturaleza del producto bien tratado desde
la cuna, ya que Maria trabaja rigurosaméme la
despensa de temporada y es estricta con la pro-
cedencia de los ingredientes, casi exclusivamente
ecolégicos. Y el alma pc.nque en esta época que
nos ha tocado vivir, las personas de conviccio-
nes que se posicionan y proyectan, y cuentan y
transmiten utilizando la fuérza de la pasién para
intentar cambiar el mundo, no pueden menos

que fascinar al simple de los mortales.

Ellas piden transparencia y lo hacen invitando

a la reflexion desde cada dm]l_e de su restauran- -

te. De la cocina de las hermanas Solivellas desta-
carfa sobretodo su sinceridad. Se enfrentan al co-
mensal sin méscaras ni artificios. No persiguen
grandes aspiraciones, a pesar de que sus platos
estin muy por encima de la media del grueso de
establecimientos de la geografia insular.

Su cocina, mallorquina depurada, invita
al comensal a encontrarse con sabores nitidos,
claros. Es innegable que Marfa, aunque autodi-
dacta, tiene una habilidad especial para coger los
contrapuntos sipidos y los puntos de coccién.

Esta temporada ofrece un meni tnico de
recambio semanal que se compone de cinco en-
tregas: aperitivo, que suele ser un caldito o cre-
ma caliente, entrante, normalmente una de sus
cocas; pescado, carne y postre. El precio es de 26
euros (bebidas aparte). En mi dltima visita, el
festin arrancé con unas adictivas y salvajes acei-
tunas que macera virtuosamente la madre de las
chicas. Unas raholitas de jonquillo dieron paso a

la primera sorpresa: Pan Cuit, donde Maria dej6 -

claro una vez més que ella es a reina plasmando
excelsitud a través de la sencillez. La invitacién

al deleite llegd de mano de una de sus afamadas

“ cocas, emblema del restaurante, en esta ocasién

de cebolla caramelizada y bolets; de masa fina
e interesante mordedura, ligeramente crujiente,
generosa en tropezones, pero sobretodo, insul-
tantemente sabrosa. Soberbia en boca. A con-
tinuacién unos salmonetes desespinados con
aleachofa y salsa de mandarina que volvieron a
evidenciar la-intuicién de Marfa para hacer su-
cumbir a los paladares mds exigentes. Sensibili-
dad y armonia también en la entrega de carne,
donde la cestilla de porc negre y patata con re-
duccién de salsa de albaricoques secos augura el
acercamiento del fin de un festin que no quiero
que acabe (...) El semi frio de mandarina con
cuarto y helado de chocolate negro se convirtio
en la guinda de una comida memorable, de esas
tiue sobreviven en el tiempo. Permitanme que
acabe, una temporada mis, destacando a Ca Na

Toneta entre mis restaurantes preferidos.

Sivan a visitar la casa de las hermanas Solive-
llas, recuerden que sélo abren los viernes, sibados
y domingos, por lo que es recomendable efectuar
una reserva previa. Teléfono: 971.51 5226,

iQué lo disfruten!
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