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‘Se esta co

~Para que se haga cargo del tipo de entre-
vista: “; Tarda usted mds, cuando cocina
‘slow™?”

~En la cocina no tiene que haber prisas, pero
dedico mis tiempo a la adquisicién del buen
producto que a su transformacion, Slow tam-
bién invita al ritual perdido de venerar el ali-
mento.

~¢De la tierra a la mesa, veinte euros?

~Los productos ecolégicos son méds caros
que los industriales, porque en los segundos
no se contabiliza la huella medioambiental
El agricultor ha de subsistir, y nosotros acon-
sejamos que se evite a los intermediarios,
para que el precio se aproxime al comercial.

=, Atin de Somalia lo llevamos?
~Solamente uso pescados de arte menor, de
pesca sostenmible y de Mallorca, comprados
en la cofradia de Alcidia.

~¢Es usted una fundamentalista?

~Soy muy fiel a mi manera de entender la
gastronom{a. Parezco una distribuidora de
alimentos entre mis colegas, para desviarlos
de sus tendencias y recuperar productos,

~Los sanisimos tomates estdn junto a la
comida basura en el supermercado,

~Un tomate hibrido, con un propietario de ln
semilla, es igual de delito que comprar la
bolsa de p.d;’lli“;’l No es interesante ni por su
gusto ni nutricionalmente.

~Nos gueda el tomate de ramallet.

~Es una joya, un producto de secano ¥ que
se conserva en invierno. Es mégico y sin
riesgo de desaparicién pero, hace dos afios,
una cadena de supermercados comercializé
un hibrido del tomate de ramallet. Han inva-
dido el mercado, ya s6lo encuentras los hi-
bridos.

—¢Cuiintas decenas de mallorquines pue-
den comer “slow’?

~Muchos miles podrian establecer la cone-
xidn con el temitorio, pero se estd cometien-
do un genoeidio con los payeses. Su edad
media estd en los sesenta afios y sin relevo
generacional, con una sabiduria sobre la tie-

rma que se pierde.

~Se formé usted sin libros ni maestros.
~Lef mucho y aprendf del error, a una edad
en que el sentido comiin te lleva con més fa-
cilidad a un camino coherente. Con una for-
macidén académica tendria mds técnica y me-
nos compromiso con el producto. Los alum-
nos de la escuela de Hosteleria salen sin
saber 1a temporada de la berenjena.

~;Quién estd acabando con los restauran-
tes de lujo?
~La insostenibilidad como negocio. Su man-

tenimiento es tan caro que sus precios debie-
ran ser incluso mds elevados. Ademis, su
piiblico de ladrillo y de politicos con Visa se
acabé con la crisis.

—¢A qué restaurante va cuando no cocina?
~Voy poco, pero me encanta ver cémo evo-
lucionan mis amigos. Por ejemplo, Macare-
na de Castro en El Jardin de Alcidia o Joan
March en Son Brull.

=Los hoteleros importan ensaimadas de la
peninsula.
—Lo que ellos ofrecen no puede ser aportado

por nuestro sector agricola y elaborador. No
estfin a nuestro nivel, y no hemos de prosti-
tuirnos.

—¢Al hombre se le conquista por la boca y
a la mujer por el oido?

~Me temo que si, pero yo soy la excepcidn.
Se me conquista por el oido, el estomago y
la vista. Soy multisensorial.

—Pero el hotel mallorguin alimenta a mds
personas que el hipermercado.

~La hostelerfa estd ligada a la agroindustria.
En un termitorio tan delicado como Mallorca,
no pretendamos alimentar a toda la gente
que (ragn. Sin embargo, los hoteleros debie-
ran comprometerse con los payeses o custo-
dios de la postal que venden

-;Podemos comer ‘fast food' y cenar
*slow food’?

~Podrfa haber una buena comida rapida o de
la calle, pero no la conozeo. Una empanada
es fasi food y slow food.

—¢Cudl es su mayor concesion a la tecno-
logia?

=La minipimer. A mis colegas les sorprende
que tenga un restaurante sin entrar eén la via
tecnolégica.

=¢"Brownie’ de algarroba?
~Es un bizcocho con harina de algarroba,
que sustituye al cacao. A los nifios les fasci-
na.y asf no comen tanto chocolate. Las alga-
rrohas son tremendamente § » PEro
SU precio estd por los suelos

~Cuénteme una pequeiia traicién a su fe
‘slow’.

—Ayer compré una barra de panificadora pa-
ra hacerme un pa amb oli. Cometo traiciones
en mi vida particular, nunca en el restauran-
te, aunque no consigo comprar leche de

—~No cocina animales con ojos, o se los
arranca antes?

—;Estamos en la parte gore de la entrevista?
Me cuesta, pero les miro a los ojos antes de
cocinarlos. No soy vegetariana.
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Olewm nights: cena gourmet (hebidas
no incluidas) + alojamiento y
desayuno, 145€ por persona

Oleum, alta cocina
mediterrinea en

s domingos, 45€ por

n Lunch time: ment especial 25€
platos, agua y vino) por persona.
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